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PRACOWNIA TECHNOLOGII GASTRONOMICZNEJ

PRACOWNIA PLANOWANIA OBSŁUGI KLIENTA
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PRACOWNIA PLANOWANIA ŻYWIENIA I PRODUKCJI GASTRONOMICZNEJ

Sprzęt
porządkowy

 1 

 1 

 1 

 1 

 2  2  2  2  2 

 2  2  2  2  2  2 

 2 

 2 

 3  3  3  3  3 

 3  3  3  3  3  3 

 3 

 3 

 4  5 

 6 

 7 

 8  8  8  8  8 

 8  8  8  8  8  8  8 

 8 

 10 

 12 

 36

 35 

 38 

 15 

 17  18  18  18 

 11  11 

SZATNIA

Odpowietrzenie pionu Odpowietrzenie pionu Odpowietrze nie pionu Odpowietrzenie pionu Odpowietrzenie pionu Od powietrzenie pionu
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UWAGA:
1. RYSUNEK TECHNOLOGII ROZPATRYWAĆ RAZEM Z WYKAZEM WYPOSAŻENIA
2. WYMIARY WNĘK I ŚCIANEK W STANIE WYKOŃCZONYM WYKONAĆ POD MONTOWANE URZĄDZENIA
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